Odbér St avy

Ptipravené lahve je nutné ihned plnit teplou 5t"avou, nebot’ jen pfiteploté od 75°C it'Ava necbsahuje

bakterie. Vypustnou hadicku zaved'te do hrdla lahve a uvolnéte uzavér, aby mohla st'ava vytékat,
Uzavér haditky nechte otevien az do naplnéni lahve po okraj, i kidy2 tak mize vznikla péna volng

pretékat. Thned po naplnénl lahve uzaviete a v poloze nastojato nechite na mistd chranéném pred
pravanemvychladnout. Lahve pak popiste a ulozte ve stejné poloze na chladng misto.

Pokyny k ochrané Zivetniho prostiadi

Obalovy material ani vyslougile spotiebide jednoduse nevyhazujte, ale vytiid te do sbhérny s moZnostl

daléiho zpracowvani.
Prislusnou sbhérnu zjistéte uobeoni spravy Vaseho bydlisté,

Primérne doby propafent v minutach:

SUIMCYinNg Eas v minutach
jablka zrald-nezrala &0
hrugky &0
ostruziny 30
jah oy 30
borivky 45
maliny 30
bezinky 30
rybiz Eerny-cerve ny 45
b s kve 50
avestly 50
brasinky 50
kdoule zralé-negral & &
rebarbora &0
tiesne 45
visne 45
angrest zraly-nezraly 45
hroznowe vino 45
svestly 50
Osetifovani

Vsechny dily jsou z nerezu, proto je tfete vlhkym hadrem a jemnym suchym pfielestéte.
Pfed prvnim pouzitim omyjte v§echny dily v saponatové vode.

Bezpecnostni doporuceni

Tento pfistroj je uren pro domaci pouziti a ve stanovené el.siti podle $titku

Pred kazdym c¢isténim vytahnéte zastrcku ze zasuvky

Pied kazdém zapojeni do zasuvky musi byt ve spodnim hrnei 1 voda

Pristroj je béhem provozu horky, pouzivejte proto izola¢ni rukavice

Pokud je pfistroj jakymkoliv zpisobem poskozen, nesmi se dale pouzivat

Elektricky odst’avova¢d
BHG 645.0

DaleZitda upozornaéni

» Ddstavhoval je samostatny spotfebic a mize byt provozovan bez jakéhokoliv
vnéjsiho zdroje energie.

+ Dbejte na dodrézovan! odpovidajicich pokyni v navodu k pouZitl
k tomuto spotie bidi,

« K pouzivani elektrického odstavhovade je nutna zasuvka 230V /S 50Hz
o min. jistent 104

+ B&hem odstaviovactho procesu dbejte na to, aby bylo v pristroji stale dostatedneé
mnozstyivody.

Piiprava ovoce

Cirn je ovoce zralejsl, tim je §t'ava wydatnajsl a vice aromaticka. Mejprve je nutné ovoce rvchle a fadné
urnyt. Pled oditaviiovanim je potfeba pridat k ovoci podle jeho druhua receptu potfebné mnozstvi
cukru pFimo do nadolky.

Crvocné st avy, které majl byt dale zpracovany na 2ele, majl byt vyroberny bez pridayku cukru, K tomu
se hodl jen nezralé ovoce, protoze obsahuje vice pektinu, Ovocné St'avy, které majl byt pii pouzitl
fedény, majl obsahovat vatsl mnogstyl cukru, Jako pomicka platl nasledujicl pravidlo:

na 1 kg sladkého ovoce 100-150 g cukru
na 1kag kyselého ovoce 200-250 g cukru
Priprava lahwi

Lahve je nutné dikladn&umyta nasledné vyplachnout Sistou, horkou vodou, Pred plnenim je moiné
lahve v horké vodé neb o v troubé predehiFat na teplotu 757, Potiebné, korkowé nebo gumové zatky
je nutné wyvaftit a az do pouzitl nechat v Cisté vodés,

Provoz

1. Pro jeden odstaviovacl proces naplnte odstavnoval 3,5 litry vody mezi rysky min a max.

2.P ak postavte tento zakladn( topny hrnec (1) na pevnou tepluodolnou de sku tak, aby drazka pro
hadicku byla vpredu.

3. Nadobu ma St'avu () nasadte na hrnec 1 vytokovou haciékou (2) smdremidopradu.

4. Kos naovoce (5) vsad'te do nadoby na st'avu a pliklopte vikem (&), Maximalnl napln kose na ovoce
jedo 34, bez ohledu na hmotnost cvoce, Stény stejné jako dno kose jsou dérovans, aby mohla ze
viech stran volné pronikat para.

Stava z ovoce, zeleniny nebo bylin sz uvoliuje, pronika dérovanym kosem do nadoby na 5t'dvu a

odtud ji lze pohodinég pomocivypustné hadicky a jejtho uzdvaru (20 vy poustat do lahvi,

Po této pripravé potiebujete zasu nout zastriku do zasuwky aodstavhovanl mize
Zacit

Prabé&h oditaviievani

Mejprve se caly systém musl ohiat.
S 3litry vody trva zahiatl asi 15 minut.

Pozndmka: tas zahirati je pii opakovanl nebo pii naplnénl horkowvodou o odpovidajicl dobu kratsi
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