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Vareniv této mikrovinné troubé s grilem Vam bude
potéSenim. Abyste mohli vyuzit vSechny technické
prednosti, pfectéte si, prosim, tento navod k pouziti.

Na zac¢atku navodu k pouziti uvadime nékteré ddlezité
pokyny k bezpeénosti. Potom se blize seznamite

s jednotlivymi ¢astmi VaSeho nového spotfebice.
UkéZzeme Vam, co vSechno umi a jak je tfeba jej ovladat.
V tabulkach najdete obvykla jidla, vhodné nadobi

a optimalni hodnoty nastaveni, vSe testovano nasSim
studiem pro vareni.

Aby V&S spotfebi¢ zlstal dlouho v bezvadném stavu,
dame Vam mnoho rad pro jeho Gdrzbu a ¢isténi.

A pokud se nékdy objevi zavada — najdete na poslednich
stréankéch informace, jak mizete sami malé zavady
odstranit.

Mate néjaké otazky? Podivejte se nejdfiv do podrobného
obsahu. Rychle budete védét, kam se v ndvodu podivat.

A nyni mnoho potéSeni s Vasim novym mikrovinnym
spotfebi¢em.
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Na co musite davat pozor

Pokyny k likvidaci

u]

Staré spotfebic¢e nejsou bezcennym
odpadem. Jejich ekologickou likvidaci
muUzZete znovu ziskat cenné suroviny.
V&S spotfebic byl na cesté k Vam
chranén obalem. VSechny pouzité
obalové materidly jsou ekologické a
recyklovatelné. Pfispéjte, prosim,
aktivné k ochrané Zivotniho prostfedi
a dbejte na ekologickou likvidaci
obalovych material(.

O aktualnich moznostech likvidace se
informujte u specializovaného
prodejce nebo na Obecnim Gradé.
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Pred pfipojenim nového
spotrebice

u]

Pfed pouzitim nového spotfebice si
ddkladné prectéte ndvod k pouziti.
Najdete zde dUlezité informace pro
pouziti a udrzbu spotfebice.

Navod k pouziti uschovejte pro
pfipadného nového majitele.
Poskozeny spotfebi¢ neuvadéjte do
provozu.

u]

Spotfebi¢ odpovida platnym
bezpec€nostnim pfedpisim. Opravy
sméji provadét pouze technici
servisni sluzby vySkoleni vyrobcem.
PFi neodborné provedenych opravach
Vam muze vzniknout znaéné
ohroZeni.
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VSeobecné bezpeénostni
pokyny

u]

u]

Spotfebi¢ pouZivejte pouze pro
pfipravu potravin.

Povrchy topnych a varnych spotfebicu
se pfi provozu zahfivaji. UdrZujte déti
mimo dosah spotiebice. Povrch
spotfebic¢e nepouzivejte jako
odkladaci plochu.

Pfipojovaci kabely elektrospotfebicl
nesméji byt pFiskfipnuty v horkych
dvitkach varného prostoru. Mohla by
se poskodit izolace.

PFi poSkozeni nebo rozbiti dvifek
(rozbiti skla) nebo jejich tésnéni
nesmite spotfebi¢ pouzivat, dokud
neni opraven technikem servisni
sluzby.

Dvitka se musi dobfe zavirat. Proto
odstrarite, prosim, nedistoty pfipadné
cizi télesa z tésnicich ploch dvirek.
Neskladujte ve varném prostoru
hoflavé pfredméty. Mohly by se pfi
nechténém zapnuti vznitit.



Mikrovinnou troubu zapinejte pouze
tehdy, je-li jidlo (napoj) ve varném
prostoru. Bez jidla maze dojit

k pfetizeni spotfebice. Vyjimkou je jen
kratkodoby test nadobi

(viz Upozornéni k nadobi).

Je-li spotiebi¢ vadny, vytahnéte
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistky.

Pozor: Déti sméji pouZzivat spotfebic¢
bez dozoru jen tehdy, kdyz jim bylo
jasné vysvétleno, jak bezpecéné
ovladat mikrovinnou troubu a chapou
nebezpedi, které je zavinéno
nespravnym ovladanim.

Potraviny ohfivané v nadobéach

z umélé hmoty, papiru nebo jinych
hoflavych latek musite mit pod
dohledem.

Zpozorujete-li ve varném prostoru
dym, neotevirejte dvitka varného
prostoru. Vytahnéte zastr¢ku ze
zasuvky a vypnéte pojistky v pojistné
skfince.

Mikrovinny spotfebi¢ chrarite pfed
velkym horkem a vihkem. Na okénku
dvifek, na vnitfnich sténéach a na dné
se mUize objevit kondenzovana voda.
To je normalni, funkénost mikrovinné
trouby tim neni omezena. Po vareni,
prosim, kondenzovanou vodu
vytfete.

Mikrovinnou troubu pouzivejte pouze
s nasazenym oto¢nym talifem.
Potraviny neukladejte pfimo na
otocény talif, ale stavte je v uréené
nadobé na otoc¢ny talif. Dbejte na to,
aby preteklé tekutiny nevnikly pfes
pohon otoéného talife do vnitfku
spotfebice.

Q Kryt pfistroje nesmite otevirat.
Spotfebi¢ pracuje s vysokym napétim.

Q Zéarovku uvnitf varného prostoru smi
vymeénit pouze technik servisni
sluzby.
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Bezpeénostni pokyny
k pouZziti mikrovinné trouby

O Nebezpecipopéleni!
PFi ohfivani tekutiny vloZte do nadoby
vzdy kavovou Izi¢ku, abyste zabranili
zpozdéni varu tekutiny. PFi zpozdéni
varu tekutiny je dosazeno teploty
bodu varu, aniz by vystupovaly
typické bublinky.Uz pfi nepatrném
otfesu nadoby muiize dojit k vyvieni
nebo vystfiknuti tekutiny. To mdze mit
za nasledek poranéni a popéleni.

O Détska strava: Détska jidla ohfivejte
ve sklenicich nebo v lahvich vzdy bez
uzavéru nebo dudliku. Po ohféti je
musite dobfe zamichat nebo
protfepat, aby se teplota rovhomérné
rozdélila. Dfive nez date ditéti
détskou stravu, vzdy teplotu
prfezkousejte. Nebezpeci popaleni!

O Neohfivejte jidla a ndpoje v pevné
uzavienych nadobach. Nebezpedci
exploze!

Alkoholické napoje neohfivejte na
prili§ vysokou teplotu.
Nebezpeci exploze!

Neohfivejte jidlav obalech udrzujicich
teplo. Mohly by se vznitit.

Potraviny v nadobach z umélé hmoty,
papiru nebo jinych hoflavych
materiald musite ohfivat pod
dohledem. U potravin zatavenych do
umélé hmoty mohou obaly prasknout
a folie se mize tavit.

Nevarte vejce ve skofapce

a neohfivejte vejce varena natvrdo.
Mohou explozivné prasknout. To plati
i pro korySe nebo Sneky. U volského
oka nebo vajec ve skle propichnéte
nejdfive Zloutek.

U potravin s pevnou slupkou nebo
kazi jako jsou napf. jablka, raj¢ata,
brambory, parky, maze slupka
prasknout. Pfed ohfivanim ji
propichejte.

Susite-li byliny, ovoce, chléb nebo
houby nebo rozmrazujete ¢i ohfivate
potraviny s malym obsahem vody,
musite prubéh kontrolovat. Pfi
presuseni vznika nebezpedi pozaru.
V mikrovinné troubé& neohfivejte
potravinarsky olej. Mohl by se vznitit.

Nédobi z porcelanu a keramiky muze
mit v Uchytech a vikach malé dirky.
Za témito dirkami je duty prostor.
Vlhkost, ktera pronikla do dutiny,
muUzZe zpusobit praskliny.

Vzdy, prosim, nastavujte vykon
mikrovinné trouby a ¢asy podle
navodu k pouziti.

Zvolite-li podstatné vyssi vykon nebo
¢as, mohou se potraviny vznitit

a potfebi¢ mlze byt poSkozen.

Q Od jidel ohfatych mikrovinnym
ohfevem se ohfiva nadobi. To mize
byt velmi horkeé.

Pouzivejte proto pfi vyndavani nadobi
ze spotfebi¢e ochrannou rukavici.

Instalace a pfFipojeni

Q Spotfebi¢ muze byt vestavén do
50 cm nebo 60 cm Siroké horni
skfinky (minimalné 30 cm hluboké).
DodrZujte, prosim, pfilozeny navod
k vestavbé.

O Spotfebic je opatfen zastrékou amuze
byt pfipojen pouze do predpisové
instalované zasuvky s ochrannym
kontaktem. Pojistka musi mit
10 ampér (L — nebo B — automat).
Napéti v el. sitimusi odpovidat napéti
uvedenému na typovém Stitku.

Q Premisténi zasuvky nebo vyménu
pfipojovaciho kabelu smi provadét
pouze elektrotechnik.Pokud neni
zastr¢ka po vestavbé dosazitelna,
musi byt instalovano vicep6lové
odpojovaci zafizeni s odstupem
kontaktd nejméné 3 mm.



Vas novy spotrebié

Popis spotrebi€e

a Ovladaci panel s tlagitky s kratkym
zdvihem a digitalnim svételnym displejem.
Otvira¢ dvefi.

Sklenény otoc¢ny taliF.

o O T

Dvefe varného prostoru
s pruhledovym oknem.

Nalepte, prosim, nalepku programové
automatiky jen pod varny prostor
(viz obrazek).

|
Ovléadaci panel

1 Otocny voli€ s digitalnim ukazatelem
k nastaveni ¢asu a automatiky
rozmrazovani

2 Tlagitko denniho ¢asu

3 Vykony mikrovinného ohfevu

4 ProgramO\{é ,tla(“:l’tko pro automatiku
rozmrazovani

5 Tlagitka ulozeni do paméti

6 Tlacitko pro gril

7 Tlagitko start

8 Tlacgitko zruSeni

Otoény voli€ k nastaveni
doby €éasu

Cas muZete nastavit az do 99 minut.

— do 1 minuty: v jednosekundovych
krocich

— do 5 minut: v desetisekundovych
krocich

— do 30 minut: v jednominutovych
krocich

— do 99 minut: v pétiminutovych
krocich

Co byste méli jeSté védét:

O Nastaveni ¢asu mizete meénit
i b&hem provozu (kromé
3-stupriového programovani).

O Pokud béhem provozu stisknete
tlacitko vymazani nebo otevrete
dvitka varného prostoru, prerusi se
provoz. Provoz mdze pokracovat az
tehdy, kdyz opét zavrete dvirka
a znovu stisknete tlacitko start.

O Chcete-li provoz pfed&asné ukongit,
stisknéte 2x tla¢itko vymazani.

Q Po uplynuti ¢asu vareni zazni
akusticky signal (po dobu 1 minuty)
a spotiebi¢ se automaticky vypne.
Elektronicky ukazatel ¢asu ukazuje
»0", pokud jsou dvitka oteviena nebo
je stisknuto tla¢itko zruSeni.

O Muzete si nastaviti kratSi dobu signalu
(6 sekund = 3 zvukové signaly
1 minuta = 30 zvukovych signdl():
U vypnutého spotfebice tisknéte
6 sekund tla¢itko start 7 aZ spotfebic
zménu potvrdi zvukovym signalem
(na displeji se objevi: 3).Tim je zména
trvale zadana. Stejnym zpusobem
muUZete nastavit délku signalu zpét na
1 minutu.

SIEMENS

INNO-WAVE

Nastaveni hodin

Kdyz zastr¢ite zastrcku, sviti na displeji
tfi nuly.

Muzete nastavit hodiny:

1. Stisknéte tlac¢itko denniho ¢asu 2. Na
displeji se objevi 12.00 hodin.

2. Oto¢nym volicem otoc¢te dopredu
resp. dozadu, az se objevi spravny
¢as hodin.

3. Jesté jednou stisknéte tlacitko
denniho asu. Nyni je ¢as hodin
pevné zadan.

Zménu ¢asu hodin, napf. zménu letniho
¢asu na zimni provedete stejnym
zplsobem.

Cas hodin muZzete také ztmavit:
Stisknéte tlacitko denniho ¢asu a poté
tlacitko zruSeni 8.

Displej je nyni tmavy.
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Druhy ohfevu

Mikrovinny ohfev

V potravinach se mikroviny pfeménuiji
v teplo. Mikrovinny ohfev je vhodny

k rychlému rozmrazovani, ohfivani,
rozpousténi a vareni.

Vykony mikrovin
900 W: Pro rychlé ohfivani napoju
a tekutin.
600 W: Pro ohfivani a vareni potravin.

360 W: Pro vareni masa a ohfivani
choulostivych potravin.

180 W: Pro rozmrazovani, dovarovani
a nabobtnani.

90 W: Pro Setrné rozmrazovani
choulostivych potravin.

K vyrobé mikrovin je ve VaSem novém
spotfebiéi pouZita zcela nova
technologie: invertor. Pfi ni dochazi

k mnohem mensim ztratam energie nez
u dosavadni techniky.

VysSi stuperi U¢innosti uspofi cca 10 %
Casu a az 15 % energie.

Grilovani

Vykonny gril zajiStuje intenzivni
povrchovy Zar a stejnomérné zhnédnuti
potravin. Vykon Ize nastavit variabilné
tak, Ze mizete plsobeni grilu regulovat
a optimalné pfizpUsobit pFislusnému jidlu:
snizeny vykon pro choulostiva jidla napf.
gratinovana, plny vykon pro intenzivni
grilovani napf. steaku:

grilovaci stupen 3: piny vykon

grilovaci stupefi 2: cca 75 % vykon
grilovaci stupen 1: cca 50 % vykon

Gril kombinovany s mikrovinnym
ohfevem

Jde o soucasny provoz grilu

s mikrovinnym ohfevem. Jidla jsou
kfupava a hnéda, jsou daleko rychleji
hotova a uSetfite pfitom el. energii.
Spotrebié je vybaven chladicim
ventilatorem, ktery se béhem provozu
obc¢as zapne. Po ukonéeni provozu jesté
ventilator asi 1 minutu dobiha.

11
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PrisluSenstvi
Nasazeni otoéného talife:

VloZte umélohmotny krouzek a do
prohlubné ve varném prostoru. Otoény
talif b nechte zaklapnout do pohonu ¢

ve stfedu dna varného prostoru.
Spotfebi€ pouzivejte pouze s nasazenym
oto¢nym talifem. Dbejte na to, aby talif
byl Fadné zaklapnut. Oto¢ny talif se otaci
pfi vSech druzich provozu. Mlze se
otacet vlevo nebo vpravo.

Toto je VaSe prisluSenstvi

d Univerzalni panev z kovu k peceni
a zachytavani odkapéavajici Stavy
Z masa pfi grilovani.

e Rost ke grilovani, napt. steak(, parkud
nebo toastl nebo jako odkladaci
deska napf. pro nizké nakypové
formy

Pred prvnim pouZzitim

Poté, kdyz jste nasadili oto¢ny taliF,
rozehfejte uzavieny prazdny varny
prostor po dobu 20 minut, abyste
odstranili ,pach novosti“. Stisknéte za tim
Ucelem grilovaci tla¢itko 6, zadejte
oto¢nym volicem 1 ¢as 20 minut

a stisknéte potom tla¢itko start 7.

Po 20 minutach zazni signal. Pfed¢asné
se vypne, kdyz stisknete tlac¢itko zruSeni
8 nebo oteviete dvefe varného prostoru.
Kvdli vzniklému zapachu kuchyn radéji
vyvétrejte.
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Mikrovinny ohfev

Nékteré recepty nebo néktera jidla Ize
pfipravit jen s mikrovinnym ohfevem.
Udaje k asu a vykonu najdete v kapitole
»Tabulky pouZiti“ nebo v kucharce.

Nastavujte takto:

1. Stisknéte tlacitko pro vykony 3
napf. 600 W. Kontrolka nad tlacitkem
blik&.

2. Otoénym voli¢em 1 zadejte ¢as.

Poradi krokd 1. a 2. je libovolné.

3. Stisknéte tlacitko start 7.

Proces vareni za¢ne a ¢as se odedita
po sekundach. Kontrolka nad
tlaGitkem 600 W suviti.

Co byste méli jeSté védét:

Q Po stisknuti tlacitka vykonu se objevi
navrh éasu (1 minuta), pokud jiz
predtim nebyl ¢as zadan.

Q Dobu pfipravy mizete nastavit az do
99 minut (kromé ,900 W*: zde mUzete
nastavit nejvice 30 minut).

13
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Grilovani
Nastavujte takto

1. Stisknéte tlacitko pro gril 6.
Kontrolka nad tlacitkem blika. Ukaze
se grilovaci stupen 3. Pokud chcete
pracovat na nizSim grilovacim stupni,
stisknéte tlacitko pro grilovani.

2. Otoénym voli¢em 1 zadejte ¢as.

Poradi krokd 1. a 2. je libovolné.

3. Stisknéte tlacitko start 7.

Grilovani zaéne a ¢as se odecita po
vtefinach. Kontrolka nad tlacitkem pro
gril sviti.

Co byste jeSté méli védét

O Po stisknuti tlacitka pro gril se objevi
navrh éasu (1 minuta), pokud jiz
predtim nebyl ¢as zadan.

Q Grilujte se vzdy se zavienymi dvefmi
a bez pfedehrivani. Pouzivejte
pfisluSenstvi, tedy univerzalni panev
(k zachytavani odkapavajici Stavy
Z masa) s rostem.

O Grilovaci stupen mazete také pfi
provozu kdykoliv zménit.
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Kombinovany provoz

MUzete provozovat gril a vykonové
stupné mikrovinného ohfevu 90 W 180
a 360 W soucasné. Jidla se Vam zdafi
tak, jak jste zvykli: kuratko bude mit
hnédou kar¢i¢ku, uvnitf bude Stavnaté
a propecené. Soucasné uSetfite ¢as

a el. energii.

V prfikladu se k mikrovinnému ohfevu
180 W pfipoji ,grilovaci stupefi 1 na
30 minut.

Nastavujte takto

1. Stisknéte vykonny stupen 3 na vyko
180 W.

2. Stisknéte tirkrat tla¢itko pro gril 6.
3. Zadejte oto¢nym volicem 1 ¢as.

Poradi krokd 1. a 3. je libovolné.

4. Stisknéte tlacitko start 7.

Co byste jeSté méli védét

W

n

U4 Kombinovany provoz s 900 W resp.

600 W mikrovinného ohfevu neni
mozny. Pfi tomto nastaveni pracuje
spotfebi¢ automaticky s 380 W
stupném.
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Tlagitko uloZeni do paméti

Pouzivate-li ¢astéji urcité nastaveni,
muUzete si je na Vasi mikrovinné troubé
ulozit do paméti a v pfipadé potfeby
pohodiné vyvolat. Do paméti miZete
ulozit dvé takova nastaveni (pod paméti
€. M1 resp. M2).

V pfikladu je uloZzeno do paméti ohfivani
hotového jidla na 600 W po dobu 5 minut
naM2.

Nastavujte takto:

1. Stisknéte tlacitko uloZeni do
paméti M2.

2. Stisknéte vykonové tlacitko 3 pro
600 W.

3. Otoénym voli¢em 1 zadejte ¢as.

4. Stisknéte tlacitko uloZeni do paméti
M2. Nastaveni je nyni uloZzeno do
paméti.

Pokud chcete pouzit nastaveni
uloZzené do paméti, stisknéte znovu
tlacitko ulozeni do paméti M2 a poté
tlacitko start. Proces za¢ina a ¢as se
odedita po vtefinach.

Co byste méli jeSté védét:

Q V kazdém ¢isle paméti mize byt
uloZen jeden vykonovy stupen
mikrovinného ohfevu (ne nékolik
vykon( po sobé).

O Ulozen do paméti maze byt i grilovaci
nebo kombinovany provoz.

Q Programy vahové automatiky
nemohou byt do paméti ulozeny.

O Nastaveni ulozené jednou do paméti
muze byt kdykoliv nahrazeno jinym
nastavenim. Pak provedte nové
uloZeni do paméti tak, jak je popsano
vyse.



|
3-stupnové programovani

Pro dovarovani nebo rozmrazovani

s vyuzitim mikrovinného ohfevu je ¢asto
tfeba dvou nebo tfi vykonovych stuprid
bezprostfedné po sobé. S Vasi
mikrovinnou troubou muiZete toto nechat
probé&hnout automaticky.

Co byste méli jesté védét:

O MuZete nastavit az 3 vykonové
stupné mikrovinného ohfevu a nechat
je prob&hnout automaticky jeden po
druhém.

Q Stupen vykonu 900 W muze byt
zvolen jen pro jeden ze tfi stupfid.
Ostatni vykonové stupné se pfipadné
mohou opakovat.

O Celkova doba vSech programovanych
stupnd je uvedena na displeji
a odecita se po sekundéch resp.
minutach.

O Nastaveni ¢asu nelze béhem provozu
ménit.

17
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Automatika rozmrazovani

VaSe mikrovinna trouba ma k dispozici

2 automatické programy pro
rozmrazovani mikrovinnym ohfevem,
které &ini zjiStovani vykonu a €asu
nadbyteénym a tim podstatné
zjednodusSuji obsluhu.

JednodusSe zadate program 1 nebo 2

a hmotnost potraviny (bez hmotnosti
nadoby). Ve ostatni vykona elektronika.

Na zakladé takzvané ,teorie chaosu” se
rzné vykony a ¢asy mikrovinného
ohfevu usporadaji tak promyslené, ze se
potraviny rozmrazi az o 30 % rychleji —

s tomu odpovidajici snizenou spotfebou
energie.

V pfikladu jsou automaticky
rozmrazovany rybi filety o vaze 850 g
programem €.1.

Nastavujte takto:

1. Stisknéte programové tlacitko
automatiky rozmrazovani 4. Nad
tlacitkem blika kontrolka. Objevi se
program €. ,,1“ a navrh hmotnosti.

2. Otoénym voli¢em 1 nastavte
hmotnost 0,85 kg.

3. Stisknéte tlagitko start 7.

Zacne automaticky provoz, kontrolka
nad programovym tlagitkem sviti. Cas
se odecdita po sekundach.

4. Po uplynuti ¢asu zazni akusticky
signal a spotfebic se vypne.



O Kdyz béhem automatického programu
stisknete programové tlacitko, objevi
se na 3 sekundy zadana hmotnost.

Co byste méli jeSté védét:

Q Jednorazovym stisknutim
programového tla¢itka zvolite
program ¢&. 1. Pro program €. 2

Tabulky pouziti

stisknéte programové tlacitko jesté

jedenkrat.
Q Po stisknuti programového tlacitka se

objevi navrhovana hmotnost, ktera
udava mnozstvi obvykle pouzivané

v doméacnosti.

Programy rozmrazovani

Dfive nez pouzijete mikrovinny ohrev,
prectéte si, prosim, znovu bezpeénostni
pokyny k jeho pouziti.

Co byste méli védét o nadobi

Pouzivejte nadobi z tepelné odolného
skla, porcelanu, keramiky nebo kameniny
nebo z tepelné odolné umélé hmoty. Tyto
materialy dobfe propoustéji mikroviny.

Pokud si nejste jisti, zda mate pouZzivat
urcité nadobi, udélejte test nadobi:
Postavte do spotfebice prazdné nadobi
po dobu 20 sekund pfi maximalnim
vykonu. Pokud je pak nadobi horké nebo
dokonce jiskfi, neni vhodné pro
mikroviny.

Pozor!

Mikrovinné trouba nesmi byt zapnuta
bez jidla. Jedinou vyjimkou je tento
test nadobi.

Program Potraviny Véhaod ...do Upozoméni, rady Vhodné: Ohrata jidla vydavaiji teplo. Nadobi proto
islo 1 maso Kusy masa veelku vzdy Sklo, porcelan, keramika a kamenina mt‘]ive, b)’{t horké. _P_ﬁ vyndavani vzdy
maso, ~ nizkékusymasa  od02do 15 kg 00 poloving Gasu obratte. nebo tepelné odolna uméla hmota. pouzivejte rukavici.
dribez, napf. vepfovy U velkého mnozstvi Kov nepr sti mikroviny. Jidl rot
ryby hibet, zebirko sekané (nad 700 g) ~Propousti mixroviry. Jidia Se proto
— sekana 0d 0,2do 1,0 kg odebirejte rozmrazené v uzayrgnycpvkovoyych nadvgbach L
> Casti neohfeji. MtZete vSak pouzivat oteviené,
dribez nizké kovové nadoby, napf. hlinikové
— kurata. kachna 0d 0,2do 2,0 kg misky, pokud nejsou vy$8i nez 2 — 3 cm.
— ryby Dbejte nato, aby kovové predméty byly
- nyoyvcelku, flety  0d0,2do 0,8 kg vzdaleny od stén varného prostoru a od
islo 2 chiéb vnitfn:’jstrany ?(Yeﬁ rllejngéné 2h|cm, n(le(bgt’
) , pfipadné vzniklé jiskry by mohly poSkodit
Eglgge - Eﬁllg)ky’ basowy  0d02do05kg sklo na vnitfni strané dvefi.

Casto mUZete pouZit servirovaci nadobf.

~ chiéb kulaty — od0:2dot,5kg USettite si myti nadobi. Nadobi se zlatym
nebo podlouhly a stfibrnym dekorem pouzivejte jen

kolace Nevhodné jsou tehdy, pokud jeho vyrobce zaruéuje

- ftfené kolace, 0d 0,2do 1,5 kg Slehackové dorty, vhodnost pro mikrovinny ohiev.

kynuté kolace,
ovocné kolace

krémové kolace akolace
s Gokoladovou polevou.

Co byste méli jeSté védét:
Q Pfirozmrazovani masa zazni pfi udané hmotnosti od 510 g po uplynuti poloviny
Gasu akusticky signal — pak, prosim, obratte.

Q VSechny rozmrazované potraviny nechte po rozmrazovani v mikrovinné troubé
jesté 10 az 15 minut dojit.
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Tabulka k pouzivani nadobi

Druh nadobi Mikrovinny Gril Kombinovany
ohfev provoz

Tepelné odolné sklo a porcelan ano ano ano

(bez podilu kovu, napf. Pyrex, jenské sklo)

Tepelné choulostivé sklo a porcelan (napf. ano ne ne

jidelni nadobi)

Sklo a sklokeramika z materialu ano ano ano

Zaru/mrazuvzdorného (napf. arcoflam)

Keramika, ano ne ano

kamenina !

Uméla hmota 2 ano ne ano

Zaruvzdorna do 200 °C

Karton, podminéné ne ne

papir

Nadobina peceniz kowu jen pro zvidtni  ano jen pro zviastni

(napf. smaltované nebo liinové) pouZzit pouZzit

Pecici formy, cerné lakované nebo se ne ne ano

silikonovym povrchem

1 Bez glazury obsahuiici kov.

2

Dbejte, prosim, na maximalni teploty uvedené vyrobcem.
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I —
Praktické rady k mikrovinné
troubé

O Rozmrazované potraviny polozte
v oteviené nadobé (bez poklicky) na
otoc¢ny talif.

Q Pfirozmrazovani masa dosahnete
nejlepsiho vysledku, kdyz kousky
masa, napf. sekana jsou zmrazeny
V €O nejnizsi vrstve.

O Dbejte nato, aby se jidlo pfilis dlouho
nevafilo! V mikrovinné troubé jsou
Casy vareni a ohfivani kratké, proto
se mize snadno prehlédnout
moment, kdy jidlo je jiz hotové. Radéji
nastavte kratSi ¢as a pak dle potfeby
dovaite.

O Nizkéajidla se vafi rychleji nez vysoka,
proto pokladejte jidla do nadoby v co
nejnizsi vrstvé. Vyvarujte se také
ukladani riznych jidel do vrstev nad
sebou.

Q Jidlo zadsadné vafte v dobfe uzaviené
nadobé. Pokud nemate pro nadobu
vhodnou poklicku, pfikryjte ji talifem
nebo tepelné odolnou umélohmotnou
folii nebo speciélni f6lii pro mikrovinné
trouby.

0 Cim je vétsi mnozstvi, tim delsi je sas
vareni a ohfivani. Pravidlo:
Dvojnasobné mnozstvi = dvojnasobny
¢as, poloviéni mnozstvi = poloviéni
€as. Pouzijete-li jiné mnoZzstvi nez je
uvedeno v kucharfce nebo v ¢asovych
tabulkach, prodluzte nebo zkratte
odpovidajicim zplsobem ¢asy podle
tohoto pravidla.
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Nevkladejte do mikrovinné trouby
najednou pfili§ velké mnozstvi. Malé
mnoZstvi se vafi l[épe nez velké.
Mdze byt vyhodnéjSi ohfivat nebo
vafit dvé porce za sebou nez
soucasné.

U nékterych potravin je nutné jidlo
zamichat (napf. jidla z jednoho hrnce)
LEintopf* nebo obratit (napf. velké
pecené).

Nemusite jiz pfidavat tuk a vodu

v pavodnim mnoZzstvi. Postacuje,
kdyz jidlo trochu navih&ite vodou

a pecené potrete trochou tuku.

Pfi mikrovinném ohfevu budte pfi
pouziti kofeni a soli isporni, nebot
jidla si uchovavaji ze znacné ¢asti
vlastni chut’.

Po vyjmuti jidla z mikrovinné trouby
nechte jidlo chvili odstat. Teplo se
v jidle rovnomérné rozlozi a pasobi
efekt dovareni.



Tabulky €asu pro rozmrazovani jidel

Rozmrazovani a ohfivani nebo vareni zmrazenych jidel

Druh jidla Mnozstvi  Stupefi Cas Casdokondeni  Poznamky
wykonu rozmrazovani pii
pokojové Eplo
Maso veelku 200¢g 180 wattl  9-12min.  cca 10 min. V pribéhu 1 -2 krat
hovézi, telecinebo obratte.
vepiové 5009 180watti  9-12min.  cca 10 min. V priibéhu 1 -2 krat
+90 watth  +15-20 min. obratte.
Sekana 200¢g 180 watli 6 —9 min. 5-10 min. Ve 2 az 3 minutovych
5009 180 watli 9-11min.  cca 10 min. intervalech odebirejte jiz
+90 watili  +10-12 min rozmrazené Gast.
Mezitim 1 -2 kratobratte.
Dribez resp. kusy 500 g 180 watli  5-7 min. 10-15 min. 1 -2 kratobratte,
drlbeze +90 wattl  +14-17 min rozmrazené ¢asti od
sebe oddélte.
1000 g 180 wafth 12 min. 15-20min.  Odstrarite obal, dribez
+90wattl  +18 -22 min. vioZte do misky. Stehna
a kfidla obalte flii, 2 - 3
kratobratte. V poloviné
¢asu folii odstrarite.
Ryba 4009 90 watfli 18-20 min. 5 min. 1 -2 kratobratte.
Maslo 125¢g 90 wattl 6 -8 min cca 5 min. Folii upIné odstrarite
2509 180 watli  1-2min cca 5 min. resp. sundejte viko,
+90 wattl  +6 — 8 min. 1 krat obratte.
Chlgb 500¢g 180 watli  5-7 min. cca 5 min 1 -2 kratobratte, platky
7509 180watti 8-10min. 5-10min chleba asi v poloviné
Casu oddélte.
Koléce, napf. 500¢g 90 wattl 12-15min  cca 5 min. Polozte na kuchyrisky
z ffeného t&sta 750 g 180 watth 5 min. 5-10 min. papir. 1 -2 kratobratte.
+90 wattl ~ +9-11 min. Kousky od sebe oddélte.
Zelenina, 3009 180 watti 8-10min. 5 min. Rozmrazujte pfikrytg,
napf. hradek 1 -2 obratte. Kousky od
sebe oddélujte.
Ovoce, 250¢g 180 watli 5 -6 min. 5 min. RozloZte na talifi nebo
napf. maliny +90watll  +2-4min.  cca 10 min. v misce v co nejnizsi
500¢g 180 watli 3 -5 min. vrstvé, 1 — 2 krat
+90 watll  +7 — 9 min. opatrné zamichejte,

pfitom jiz rozmrazené
¢asti od sebe oddélte.

Upozoméni: Uvedené hodnoty jsou pouze orientaéni hodnoty, které se mohou li§it podle viastnosti
potravin (teploty zmrazeni, obalu atd.).

Druhjidia MnoZstvi Stupefi wkonu  Cas Poznamky

Menu, 300g- 600 wattl 8 — 13 min. Odstrarite obal, poloZte na

jidlo na talifi 4009 talif, ohfivejte zakryté.
Pfip. zamichejte.

Polévka 400¢ 900 wattli 8 - 10 min. Dejte do nadoby, zakryjte,
2 kratzamichejte.

Maso 500g 600 wattl 10 - 14 min. Mirné navihéete, ohfivejte

ve viastni §tavé, zakryté, 1 kratobratte,

napf. gulas soucasné oddélujte platky
masa od sebe.

Jidlo z jednoho 1 litru 900 wattl 1113 min. Ohfivejte zakryté, 2 — 3 krat

hrnce ,Eintopf* zamichejte.

Pfilohy, 250¢g 600 wattl 5-7 min. Pfidejte 2 — 3 polévkové lZice

napf. nudle, ryze 5009 600 wattl 10 - 12 min. vody, 1 kratzamichejte.

Néakypy, 250¢g 600 wattl 10 - 15 min. Mirné navihCete, ohfivejte

napf. nudlovy 500¢g 600 wattl zakryté, event dogrilujte
v troubé.

Ryba 400 ¢ 600 wattl 10 - 12 min. Vafte zakryt, 1 krat
obratte, event pfidejte
vodu, citrénovou Stawu
nebo vino.

Syrova zelenina,

napf.

— listovy Spenat 3009 600 wattl 10 - 12 min. Varfte zakryé s 1-2
polévkovymi IZzicemi vody,
1 -2 kratzamichejte.

— brokolice 300¢g 600 watt 9-11 min. Vaite zakryté s 6 - 8
polévkovymi IZzicemi vody,
1 krat zamichejte.

— hragek 300¢g 600 watt 8- 10 min. Vaite zakryté s 3 -4
polévkovymi IZzicemi vody,
2 - 3 kratzamichejte.

—rizikova kapusta 3009 600 wattd 810 min. Vafte zakryté s 6 - 8
polévkovymi IZzicemi vody,
1 krat zamichejte.

600 wattd 15-17 min. Vafte zakryté, 1 -2 krat

— smefanowy dpenat 4909

zamichejte.
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Upozoméni: Uvedené hodnoty jsou pouze orientaéni hodnoty, které se mohou li§it podle viastnosti

potravin.
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Vareni rtznych jidel

Ohfivani hotovych jidel

Druhjidia MnoZstvi Stupefi wkonu  Cas Poznamky

Sekana, napf. 7509 600 wattd 23 28 min. Pred vafenim event. poffete

se syrem vajeCnym bilkem a na
povrchu dobfe okoferite,
nechte 5 minutdojit

Rybiflety Cerstvé 400 ¢ 60 wattl 10 12min. Vafte vzdy podle
pfilohovych pfisad, 1 krat
obratte, event pfedtim
nechte 4 — 5 minutv baleni
rozmrazovat.

Zelenina, napf. 250¢g 600 wattd 8-10 min. Zeleninu vzdy vaite

Spenat, cuketa, 5009 66wattl 10 — 14 min. s vodou. Dobfe zakryjte,

Zampiony nejméné 1 kratzamichejte
nebo obratte.

Pfilohy, napf. 2509 600 watt 8 - 10 min. Rozkréjejte na stejné velké

brambory 5009 600 watt 12— 15 min. kousky, tzn.rozpulte nebo

750 g 600 wattd 15 - 22 min. roz&tvrtte, vnadobé

smichejte %2 cm vody se
soli, pfidejte brambory,
1 kratzamichejte.

Ryze

-1 porce 125¢g 600 watti 4 — 6 min. K davce ryze pridejte

+180 wattl +15-18 min. 1,5 nasobek vody.
— 2 porce 2509 600 watti 6 -8 min. Pfidejte frochu soli.
+180 wattl +15-18 min.  Nemichejte.

Sladka jidla, napf.

pudink 1 litru 600 wattd 6 — 8 min. Pridejte pfisady,
zamichejte, pak varte,

— ovoce, kompot 5009 600 wattd 9—12 min. 2 — 3 kratSlehaci metiou

dobfe zamichejte.
VZdy vaite dobfe uzaviené.

Upozoméni: Uvedené hodnoty jsou pouze orientaéni hodnoty, které se mohou li§it podle viastnosti
potravin. VZdy plati: Dvojnasobné mnozstvi = dvojndsobny &as.

25

Druhjidia MnoZstvi Stupefi wkonu  Cas Poznamky
Menu, 500g 600 wattl 4 -6 min Mirné navihéete, ohfivejte
jidlo na talffi piikryté.
Polévka
—1 8alek 4 litru 600 wattl 1/2—22min. V poloviné ¢asu 1 krat
—2 8alky fadné zamichejte.
1 litru 600 wattl 4 -5 min. V poloviné ¢asu 1 krat
fadné zamichejte.
Maso ve viashistave 500 g 600 wattl 9-11 min. Navinéete, ohiivejie piikryee.
Sekana 7509 600 wattl 9-11 min Ohfivejte nezakryté, 1 krat
obratte.
Jidlo z jednoho
hrnce ,Eintopf*
—1 porce 11z litru 600 wattl 7-9 min. Onhfivejte zakryt, klobasu
— 2 porce 1 litr 600 wattd 10 - 14 min. pfip. rozkrajejte na kousky,
priibézné michejte.
Zelenina
—1 porce 150¢ 600 wattl 2-3min. Navihéete, ohfivejte
— 2 porce 300¢g 600 watt 3-5min. zakryté, 1 kratzamichejte.
Pfilohy, napf. ryze .
nebo nudle 2509 900 wattl 2/, = 4 min. Navihéete, ohfivejte
5009 900 wattl 4 -6 min. zakryté, event pfidejte
trochu mésla.
Tekutiny, napf. 150 g 900 wattl cca 1-1'2min. Napoje vzdy ohfivejte
kava, &aj nebo 300 ml 900 wattli cca 2 min. s kavovou [ziCkou
miéko 1 litru 900 wattl cca 3'2—4min. vnadobé! Alkoholické
1 litr 900 wattli cca 6 - 7'2min. napoje nadmérné
nezahfivejte! V pribéhu
1 krat zkontrolujte.
Détska vyziva 50 ml 360 wattd cca Y min. Po ohfatilahev vzdy radné
100 ml 360 wattd cca 1 Yamin. profepejte.
200 ml 360 wattd cca 2 Yamin. Bezpodmine¢né
zkontrolujte teplotu.

Upozomeéni: U jidel z chladnicky prodluzte ¢as. Uvedené hodnoty jsou pouze orientaéni hodnoty, které se
mohou li$it podle vlastnosti potravin. Pfi ohfivani tekutin vzdy vioZte do nadoby kavovou IZicku, abyste
zabranili zpozdénibodu varu. Pfi zpoZdénibodu varu je dosazeno teploty varu, aniz vystupuji typické
bublinky. Jiz pfi nepatrném offesu nadoby miize tekutina prudce vyviit nebo vystiknout. To mize
zpUsobitzranénia popéaleni.
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Zkusebni j|’d|a Podle EN 60705. Kvalita a funkce
mikrovinnych spotfebic¢l byla ovéfena
zkuSebnimi instituty na téchto jidlech.

I —
Vareni s mikrovinnym ohfevem

Jidio Nastaveni Nadobi
Vykon mikrovin / doba
Vaje¢né miéko 600 W /6 min. Pyrex forma
+90 W/ 25 - 30 min.565 g 22x17 cm
Piskot 600 W /8- 10 min. Pyrex — kulata forma @ 22 cm
Sekana 900 W/ 10 min. Pyrex — hranata forma, 28 cm

+360 W/ 15 — 20 min.

|
Rozmrazovani v mikrovinné troubé

Jidlo Nastaveni Nadobi
Vykon mikrovin / doba
Maso Program 1,500 g / 16 min. -

Nebo: 180 W /6 min.
+90 W /12 - 15 min.

I —
Vareni sou€asné s mikrovinnym ohfevem a grilem

Jidlo Nastaveni Nadobi
Vykon mikrovin / doba

Gratinované brambory 300W Pyrex forma kulata @ 22 cm.
+ grilovaci stuperi 3/25 — 35 min.

Kolace Nedoporucuije se.

Kufata 1. strana: VloZte do vhodného nadobi,
360 W + grilovacistupef 3/25 min. po 25 min. obratte.
+2. sfrana:
360 W + grilovaci stupen 3/8-12
min.
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Praktické tipy ke grilovani

Q Pozivejte jen dobfe naporcované
maso zbavené tuku a Slach. Maso se
kratce omyje, osusi kuchyriskym
papirem a okofeni. Osolte je teprve
po ugrilovani.

Q Steaky hovézi nebo vepfové by mély
byt 2 — 3 cm silné. NizSi kousky
spojte, zformujte do kulatého platku,
svazte zvenci niti.

O Ke grilovani pouzijte nejlépe vysoky
roSt s univerzalni panvi.

Tabulka éasu pro grilovani

Pokud chcete grilovat ryby, nejdfive
nalijte na roSt trochu oleje.

Grilujte vzdy se zavienymi dvifky

a bez predehfrati.

Grilované jidlo obratte jedenkrat asi
po % délky. Nejlépe je pouzit k tomu
grilovaci kleSté. Nenapichujte maso
vidli¢kou, nebot pak dojde ke ztraté
Stavy a maso bude suché. Tmavé
maso napf. hovézi se rychleji griluje
nez svétlé teleci nebo veprové.
Nenechte se proto zmylit! Grilované
svétlé maso nebo rybi filety jsou ¢asto
na povrchu jen svétle hnédé, uvnitf
vSak jsou propec¢ené a Stavnaté!

Druhjidla Hmotnost, mnoZstvi Grilovaci stupefi Grilovaci casy
2 steaky a180-200¢g 3 1. strana: cca 13 min.

2. sfrana: cca 9 min.
2 8asliky a250¢g 3 kazda strana: cca 11 min.
1 platek sekané 2009 3 1. sfrana: cca 6 min.

2. sfrana: cca 4 min.
2 veprové steaky (hibetf) a250¢g 3 1. strana: cca 17 min.

2. sfrana: cca 17 min.
Grilovaci parky a150-180¢g 3 1. strana: cca 7 min.
4-6 kusl 2. sfrana: cca 5 min.
Toast, pfedpéci 2 -3 platky 3 1. strana: cca 3 min.

2. sfrana: cca 2 min.
Toast, zapéci 2 -3 platky 3 podle oblozeni: 4 — 5 min.

Upozoméni: Uvedené hodnoty jsou orientaéni a fidi se podle sloZeni potravin.
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Praktické rady pro
kombinovany provoz

O Nechte vétsi kusy masa pred
nafiznutim vzdy 5 — 10 minut ,ulezet”,
pak se Stava rozdéli rovnomérné
a pfi nafiznuti nevytece.

Q Pouzivejte k peceni polovysoké. resp.
vysoké nadobi nebo univerzalni
panev.

Q Zéaruvzdorné a pro mikrovinny ohfev
vhodné nadobi jako napF. arcoflam
nebo pyroflam je rovnéz velmi
vhodné,

Q Pred varenim si nadobi vzdy
vyzkouseijte, zda stoji rovné.

O Pro nakypy a gratinovana jidla je
dulezité:
Siroké a plocha nadoba je vhodna pro
plUsobeni mikrovin.
V Uzkych a vysokych nadobach si
pfiprava jidel vyZzaduje vice ¢asu
a jidla nékdy na povrchu ztmavnou.

Tabulka éasa pro riznid kombinovana jidla

Druhjidia Hmotnost ~ Nadobi
mnoZstvi

Vykon mikrovin  Grilovaci
doba stupeni

Poznamky

Veprova pecené cca750g  vysoka,
nezakryta nadoba

180 W/35 min. 1
+90 w/25 min.

2 — 3 kratobratit.

Sekana cca750g  nezakryta nadoba 360 W/25min. 3 Poffit pfedem
bikem.

Krlti stehna ccab600g  nezakryta nddoba 180 w/35min. 3 2 - 3 kratobrafit

KufeciCtvrky ~ cca400g  nizka nadoba 360 W25 min. 2 PécikiZinahoru,
neobracet

Nudlovy nakyp cca500g  polovysoka, kulath 360 W/22 min. 3 Posypat syrem,

-600g nakypova forma s Viokami masla

navrch.

Gratinované cca500g  polovysoka, kulatd 360 W/25 min. 2 Rovnomérmné

brambory -600g nakypova forma posypat syrem.

Ryba zapeéena cca500g  polovysoka, kulata
nakypova forma

360 W25 min. 2 Zmrazené ryby

nejdfive rozmrazit

Upozoméni: Uvedené hodnoty jsou orientaéni a fidi se podle sloZeni potravin.
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Péce, zavady, opravy

Takto zabranite znecdisténi
varného prostoru

Q Pfiohfivani jidel, obzvlasté menu na
talifi, vzdy jidlo zakryjte. K tomu je
vhodny oto¢eny talif, specialni folie
pro mikrovinné trouby nebo poklop na
talife z umélé hmoty vhodny pro
mikrovinné trouby.

Q Pro pfipravu masa s omackou ale
i zeleniny nebo pfiloh pouzivejte
uzaviené nadobi vhodné pro
mikrovinné trouby.

Q Pfi grilovani tunych jidel, napf.
Zebirek, nalijte vzdy pul Salku vody do
univerzalni panve.

Q Pred grilovanim propichnéte drabezi
kazi nékolikrat vidlickou (nebo
paratkem). Pak se netvofi ,bubliny”,
tuk se mlze lépe vypéci a kiize je
kfupaveéjsi.

O Nenechte jidlo v kombinovaném
provozu dlouho pfipravovat. Prehrati

Q Jidlaz masaadribez jakoz i dalSi
jidla obsahujici tuk pfipravujte
v kombinovaném provozu nejlépe ve
vysoke, oteviené nadobé (napf.
z pyrexu, arcoflamu).
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Takto peéujte o svj
spotrebié

Spotfebi€ zvnéjsSku:

Postaci, kdyz spotfebi¢ pouze otfete
mokrou utérkou a poté osuSite mékkou
utérkou. Nikdy nepouzivejte ostré a drsné
gistici prostfedky, jinak vzniknou matna
mista. Pokud se tyto prostfedky dostaly
nedopatfenim na plast spotfebice, ihned
je otfete mokrou utérkou.

Varny prostor:

VétSinou dostacuje, kdyz varny prostor
vytrete vihkou utérkou. Pfi vétSim
znedisténi pouzijte mirny Cistici
prostfedek. Pred ¢isténim nechte
spotfebi¢ vychladnout. Nepouzivejte
spreje na pecici trouby. Pfipravky na
nerezovou ocel (Stahlfix, Sidol,
Stahlglanz) pomahaji odstrarfiovat
necistoty. Pokud jste pfipravovali silné
aromaticka jidla, tak ohrejte 1 — 2 minuty
pfi stupni vykonu 900 W Salek vody

s nékolika kapkami citronové Stavy. Tak
odstranite nepfijemny zapach. Nakonec
spotfebi€ rychle vytfete.

Otoény talif:

Otocny talif a krouzek myjte mycim
prostfedkem nebo v my&ce na nadobi.
Prohluberi ve varném prostoru vytfete
vihkou utérkou. Dbejte na to, aby se
nedostala voda pohonem otoéného talife
do vnittku spotfebice.



PrisluSenstvi

Omyjte pFisluSenstvi ihned po pouziti
bé&Znymi mycimi prostfedky. Pak Ize
zbytky necistoty snadno vycistit karta¢em
nebo myci houbou. RoSt miizete istit i
CSisticimi prostfedky na nerezovou ocel.

Udrzba a opravy

Spotfebi¢ odpovida platnym
bezpeé&nostnim ustanovenim. Opravy
sméji provadét vyluéné servisni technici,
ktefi byli vySkoleni vyrobcem.
Neodbornymi opravami mohou vzniknout
uzivateli znaéna nebezpedi a zavazné
Skody.

Objevi-li se zavada, volejte naSi servisni
sluzbu.

Vasi nejbliz§i servisni sluzbu najdete

v seznamu na obalce navodu k pouziti.
Servisni sluzbé vzdy uvedte referenéni
¢islo (E — Nr.) a ¢islo vyrobku (FD)
VaSeho spotfebice.

Abyste v pfipadé zavady nemuseli
dlouho hledat, zapiSte si radéji ihned data
VaSeho spotfebice.

|E-nr. |

[Fo |

Oznamenim téchto ¢isel (Cislo vyrobku
a datum zhotoveni), se mlzete vyhnout
zbyte€nym pfijezddm technika. Tak si
uspofite si tim spojené vicenéklady.
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Odstranovéani drobnych

zavad svépomoci

rady.

Objevi-li se zavada, jde €asto jen
o mali¢kost. V tabulce najdete nékteré

Zavada

Mozné pficiny

Upozoménilodstranéni

Spotrebi¢ nefunguje.

Vadné pojistky.

Neni zasunuta zastrcka.

Zkontrolujte, zda je v pofadku
pojistka sporaku.
Zasunte ji.

Mikrovinna trouba se nezapina.

Nejsou Fadné zaviena dvifka.

Neni stisknuto tiacitko start.

Zkontrolujte, zda se ve dvitkach
nevzpficily zbyky jidla nebo cizi
pfedmét Zkontrolujte, zda jsou
Cisté tésnici plochy.

Stisknéte tacitko start

Jidla se ohfivaji pomaleji nez
dosud.

Nastaven pfili§ nizky vykon
mikrovinného ohfevu.

Do spoffebice bylo vioZeno vétsi
mnozstvi pofravin nez obvykle.
Jidla jsou studené;jSineZ jindy.

Zvolte vy33ivykon.

Dvojnésobné mnoZstvi— ttméf
dvojnasobny ¢as.

Jidla v prib&hu zamichejte nebo
obratte.

Otocny talif vydava Skrabavy
nebo piskavy zvuk

Nedistota nebo cizi téleso
se dostaly do oblasti pohonu
oto¢ného falife.

VyCistéte krouZek a prohlube ve
varném prostoru.

Technicka data

32

El. energie:

Celkovy pfikon:

230V,50 Hz
1670 W

Vykon mikrovin: 900 W
(podle IEC 705)

Gril:
Frekvence:

1100 W
2450 Hz

Rozméry (V x S x Hy:

— Spottebié: 30x46x32cm
— Varny prostor: 22 x30x30cm
Hmotnost: 10,0 kg

Atest VDE: ano

CE — oznaceni: ano



